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Suppen

Soljanka ca. 300 ml

mit Kassler und rustikalem Bauernbrot ca. 450 ml
(Milcherzeugnisse, Gluten, Konservierungsstoffe)

Thai-Curry-Suppe (vegan) ca. 300 ml
mit Kokosmilch, Paprika, Zucchini, Méhren ca. 450 ml
und Fruhlingslauch

Kleine Gerichte
& Vorspeisen

Gebratene Geflugelleber
mit roten Zwiebeln in Preiselbeer-Balsamico-Sauce

und gebratenen Polenta-Talern
(Milcherzeugnisse, Sulfite)

Anti Pasti ,vegetarisch” (als Vorspeise fur 2 Personen)
gegrilltes und mariniertes Gemuse, Balsamico-Champignons und
Zwiebeln, getrocknete Tomaten, Cocktailtomaten und Baby-Mozzarella

und Oliven
(Milcherzeugnisse, Senf, Sulfite)

Gemischte , Anti Pasti” Platte (als Vorspeise fir 2 Personen)
gegrilltes und mariniertes Gemuse, Balsamico-Champignons und
Zwiebeln, getrocknete Tomaten, Tomate Mozzarella, Carpaccio,

Parmaschinken & italienische Salami, Oliven und Brotkorb
(Milcherzeugnisse, Senf, Sulfite)

Salate

Salatkomposition mit Ziegenkase im Parmaschinken-Mantel

und gebackener Rote Beete mit Zitronen-Honig-Senf-Vinaigrette
(Milcherzeugnisse, Senf, Konservierungsstoffe)

Fitness-Salat mit Friichten und gegrillter Hdhnchenbrust
gegrillte Hdhnchenbrust an einer Salatkomposition mit Cocktailtomaten,

Gurken, Paprika, Frichte der Saison mit Zitronen Honig-Senf-Vinaigrette
(Milcherzeugnisse, Senf, Konservierungsstoffe)

7,50 €
10,60 €

7,50 €
10,60 €

13,560 €

15,60 €

17,70 €

18,50 €

18,50 €

Da bei uns alles frisch zubereitet wird kénnen wir bei einigen Gerichten auf
Unvertraglichkeiten und Allergene eingehen und Ihnen ggf. Anderungen empfehlen!
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Vegetarische Hauptgerichte

Rosenkohl-Kartoffel-Auflauf
mit Dijonsenf und Frischkase

und Parmesan gratiniert
(Milcherzeugnisse)

Gemuse der Saison und Risoléekartoffeln
in der Pfanne mit Krautern und GewUrzen geschwenkt

mit Krauterquark am Salatbouquet
(Milcherzeugnisse)

Lasagne (vegan)
mit einer Rote Linsen Bolognese
und veganer Béchamelsauce zubereitet

Tortilla-Gemiise-Roulade (vegan)

mit einer SulRkartoffel-Méhren-Fullung

mit gerdsteten Pinienkernen auf Tomatensauce
am Salatbouquet mit Rostitalern

Superfood-Gemusebratlinge mit Kichererbsen,
Mohren und Fetakéase auf Krauterpesto am Salatbouquet mit Zitronen-

Honig-Senf-Vinaigrette und Krauterquark zum Dippen.
(Milcherzeugnisse, Senf, Konservierungsstoffe)

Klausen-Burger mit Ziegenkase im Sesammantel,
gebackener Rote Beete, Rucola und Feigensenf-Dressing

und Rotkrautsalat am Salatbouquet
(Milcherzeugnisse, Senf, Konservierungsstoffe)

Hauptgerichte mit Fisch

Gegrilltes Lachsfilet (200g)

am Salatbouquet mit Risoléekartoffeln, Krauterquark und Krauterbutter
(Milcherzeugnisse, Senf, Konservierungsstoffe)

Zanderfilet in der Senfschrotkruste
auf Dijonsenfsauce mit gebackener Rote Beete und Kartoffelrosti

am Salatbouquet
(Milcherzeugnisse, Senf, Konservierungsstoffe, Gluten)

Zanderfilet in WeiRweinjus
mit Dill, Cocktailtomaten und Knoblauch mit Risoléekartoffeln am
Salatbouquet

15,60 €

14,80 €

17,50 €

17,50 €

17,20 €

18,20 €

2250€

21,50 €

21,50 €

Da bei uns alles frisch zubereitet wird kénnen wir bei einigen Gerichten auf
Unvertraglichkeiten und Allergene eingehen und Ihnen ggf. Anderungen empfehlen!
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Hauptgerichte mit Fleisch

.Der Klausen-Burger” (180g)
mit feinstem Rinderhackfleisch mit Tomate, GewUrzgurke, Gouda, roten

Zwiebeln, Rucola und Risoléekartoffeln mit Krauterquark
(Milcherzeugnisse, Senf, Konservierungsstoffe)

Hahnchenbrust in fruchtiger Kokos-Mango-Sauce
mit roter Paprika und Fruhlingslauch am Salatbouquet

mit Risoléekartoffeln und Krauterquark
(Milcherzeugnisse, Senf)

Saltimbocca von der Hdhnchenbrust
in WeilRweinjus mit Salbei und Cocktailtomaten
an Risoléekartoffeln und Krauterquark

Geschmorte Rinderbackchen
in Rotweinjus mit Marktgemuse der Saison
und Kartoffelrosti

Hirschbraten in Cranberry-Pfifferling Sauce
mit MarktgemuUse der Saison und Kartoffelrosti

Original Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Risoléekartoffeln, Krduterquark und Preiselbeermarmelade

mit Beilagensalat
(Milcherzeugnisse, Senf, Sulfite, Konservierungsstoffe)

Argentinisches Rumpsteak

am Salatbouquet mit Risoléekartoffeln, Krauterquark und Krauterbutter
(Milcherzeugnisse, Senf, Konservierungsstoffe)

200 g
250 g
300 g

18,50 €

19,80 €

19,80 €

2250€

2450 €

26,50 €

28,50 €
32,60€
36,50 €

Da bei uns alles frisch zubereitet wird kénnen wir bei einigen Gerichten auf
Unvertraglichkeiten und Allergene eingehen und Ihnen ggf. Anderungen empfehlen!
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und unsere Klassiker ...
«Die Currywurst”
Currywurst im Darm mit Risoléekartoffeln eine Wurst 100g
und Krauterquark am Salatbouquet zwei Wurste 200g

(Milcherzeugnisse, Konservierungsstoffe)

~Das Theaterabendbrot”
Rustikale Bauernbrote, reichhaltig belegt mit Wurst

und Kase, dazu ein Spiegelei und Gewurzgurke
(Gluten, Konservierungsstoffe, Milcherzeugnisse)

Der siifSe Abschluss

Panna Cotta mit Kokosmilch (vegan)
mit Mangofruchtmark im Weckglaschen

Crépes mit Kirschgritze

und Vanilleeis
(Milcherzeugnisse, Gluten)

Tiramisu

im Weckglaschen
(Milcherzeugnisse, Gluten, Konservierungsstoffe)

Dessertvariation zum Naschen

Das Dessert zum Teilen
(Milcherzeugnisse, Gluten, Konservierungsstoffe)

11,00 €
13,560 €

14,80 €

4,50 €

8,560 €

4,50 €

12,50 €

Fur unsere kleinen Gaste zaubern wir auch immer etwas in unserer

Kiiche - sprechen Sie uns einfach an!

Wir wiinschen lhnen einen guten Appetit!

Da bei uns alles frisch zubereitet wird kénnen wir bei einigen Gerichten auf
Unvertraglichkeiten und Allergene eingehen und Ihnen ggf. Anderungen empfehlen!



Y\
THEATER
Klause

Skrei

Der norwegische Kabeljau
der besonderen Art...

Der Skrei ist im Grunde ein norwegischer Kabeljau der besonderen Art:

Einmal im Jahr ereignet sich vor den Lofoten ein faszinierendes
Naturschauspiel, da riesige Schwarme des Skreis aus der eisigen Barentssee
kommen. Die Fangsaison des Winterkabeljaus beginnt im Januar und endet im
April, wenn er zur Barentssee zuriickkehrt. Dabei legt der Skrei, dessen Name
auf Norwegisch , der Wanderer® bedeutet bis zu 600 km zuriick. Daher ist sein
Fleisch besonders fest.

Auf den Lofoten genieBt der Skrei bereits seit Jahrhunderten eine ganz
besondere Wertschatzung. Um ihn zu fangen, gehen die Fischer hohe Risiken
ein. Tosende Stirme, Kalte und reiBende Stromungen machen den Skreifang
zu einem gefahrlichen und schwierigen Unterfangen. Dabei wird hauptsachlich
mit Lang- und Handangelleinen oder kleineren Netzen gefischt. Dank effektiver
SchutzmaBnahmen ist es den Norwegern gelungen, den Bestand dauerhaft zu
bewahren.

Gegrilltes Skrei-Filet
mit Krauterbutter, Risoléekartoffeln
und Krauterquark am Salatbouquet........ceeeerreceeeeeeeeeeerenee. 21,80 €

Gebratenes Skrei auf Dijon-Senf-Sauce
mit Risoléekartoffeln und Krauterquark
AM SAlAtDOUQUET ..ot ssaenens 21,80 €

Gebratenes Skrei-Filet auf Dillrahm-Sauce
mit Risoléekartoffeln und Krauterquark
AM SAlAtDOUQUET ...t ssaenens 21,80 €
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